Menu Impérial 78 €

Accueil traditionnel
Shut de Vodka, Pain et Sel

Apéritif : Cocktail Dynamite

Zakouskis - Amuse bouche
%

Pielminis Sibériens

Home made raviolis — stuffed with meat cooked in a soup
*

La tentation d’Alexandre a I’Avruga

Scrambled egg with french Caviar
%

Emincé de beeuf strogonoff

Minced beef with cream and casha
*

Délice de la Tzarine

Menu Tzar 68€

Accueil traditionnel
Shut de Vodka, Pain et Sel
%

Apéritif : Cocktail Dynamite

Zakouskis - Amuse bouche
%

Assiette de la Baltike

Assortment of fish and russian salad
%

Sorbet colonel et sa vodka

Chachlik d’agneau -

Lamb marinated and grilled on a skewer
*

Délice de la Tzarine

* kK

Menu Moufik 58€

Accueil traditionnel
Shut de Vodka, Pain et Sel
*

Apéritif : Cocktail Dynamite
Zakouskis - Amuse bouche

*

Saumon fumé par nos soins

Smoked salmon — Blinis -
%k

Koulibiac de saumon
Fresh Salmon cooked in a pastry
Ou Kotlet de veau Pojarski
Choped veal speciality

Délice de la Tzarine

Vin Blanc , Rouge ou Rosé 1 Bouteille pour 2 ou 1 Carafon de Vodka pour 2

Eau minérale et - Café : forfait 2€

Spectacle et Danse

La revue est composée d’artistes originaires des écoles de Perm dans I’Oural aux portes de la Sibérie.

Les danseuses et danseurs vous éblouiront par leur énergie, rythme et précision. Découvrez tour a tour des
numéros Tziganes, folkloriques, traditionnels ou modernes dans un tourbillon de costumes et de couleurs sur

des rythmes que vous connaissez déja !!!

Accueil : 20h30 - Diner : 21h - Spectacle : 22h30 — Soirée danse jusqu’a 2h.

- Vous pouvez assister uniquement au spectacle — sur réservation -

25€

Quelques suggestions

- Vodka a la violette - Zubrovka 5€
- Vodka aux fruits .......

- Carafon de vodka — 25cl - 40€
-Vin — sélection locale - 30€
- Champagne : réserve maison -  80€
- Champagne de supérieur - 95¢€

290€
310€

- Dom Pérignon -
- Cristal Roederer -




Adenan

Menu réservé aux groupes de plus de 25 personnes

Moscovite 62€ -

Accueil Traditionnel a I’entrée
Shut de vodka , pain et sel
%
Apéritif : Cocktail Dynamite
Amuse bouche : Zakouskis selon saison.

4

Assiette Datcha
Assiette Dégustation :
Saumon fumé maison roulé dans sa crépe, salade de harengs, sprats
accompagne de caviar de betteraves rouges et noix, pomme de terre tiede, blinis
et pirochkis ( petit paté farci aux champignons )

Sorbet Colonel

* Koulibiac de Saumon servi avec céréales et Iégumes.
Saumon frais cuit au four en pate feuilletée avec épinards et riz
¢ ou *Koulibiac de beeuf cuit en pate feuilletée —
¢ ou *Plov d’agneau — Agneau mijoté avec riz, raisins, petits Iégumes
sucre salé.
¢ Ou Pojarski de veau
Cote de veau haché, herbes, épices accompagné de pomme de terre ou riz

*%

Dessert du Tzar
Charlotka, strudel aux pommes
ou Vatrouchka tarte au fromage blanc
Ou Blinchiki : crépe sucrée aux pommes ou au fromage blanc
Café¢ et eaux minérales : forfait 2€

s

1 Bouteille de vin de sélection maison pour 2 pers.
Blanc rouge ou rosé
Et OU 1 Carafon de Vodka pour 2 pers.



